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Ambiente | produttori; «Utilizzati da quasi tutti gli allevatori comprese le filiere Dop»

Anche gli Ogm nella «dieta»
di mucche, polli e maiali

Sono il 25% dei mangimi consumati in Italia

MILANO — Si puo partire
dalla base, dalle stalle ipertecno-
logiche di Cremona, la «capita-
le del latte» italiano. Oppure si
puo cominciare dagli uffici ro-
mani delle associazioni degli
importatori (Anacer) o dei pro-
duttori di mangimi ((\SRIW).
11 dato di fondo, pero, non cam-
bia: ogni anno gli allevamenti
italiani consumano 3,5 milioni
di tonneliate di farina di soia
Ogm (organismo geneticamen-
te modificato). E una quota pa-
ri al 25% del fabbisogno totale
(14,5 milioni di tonneliate, di
cui 10,5 milioni di mais) neces-
sario per nutrire bovini, suini,
polli e tacchini. Numeri poco
conosciuti al di fuori di una ri-
stretta cerchia di addetti ai lavo-
ri, ma particolarmente utili og-
gi, nel momento in cui la WWE-
iveREOENgawN sta lavoran-
do sulle «linee guida» per la co-
esistenza tra le colture bio-tech
e quelle tradizionali. In paralle-
Io si e riacceso il confronto tra
le «due agricolture» italiane, La
prima incardinata «sull'identi-
ta Dop», dal prosciutto alla
mozzarella (versante
Coldiretti), l'altra fondata sui

grandi allevamenti e le colture
estensive (sponda
Confagricoltura).

Premessa obbligatoria; Ia fa-
rina Ogm viene importata, so-
stanzialmente, da Argentina,
Brasile e Stati Uniti. Matrai do-
cumenti di accompagnamento

deve figurare I'autorizzazione
preventiva concessa dall'Unio-
ne Europea, che sottopone ogni
sostanza (in questo caso i semi
di soia) all’esame scientifico
dell’Autorita per la sicurezza ali-
mentare di Parma (Efsa). «La
produzione italiana non é in
grado di soddisfare il fabbiso-
gno delle stalle e Ia farina di so-
ia Ogm costa molto meno di
quella tradizionale» dice Filip-
po Galli, presidente di Anacer,
Associazione nazionale cereali-
sti che rappresenta circa 100 im-

portatori, '80% del totale, All’al-
levatore la farina di soia biote-
ch costa il 20-30% in meno.
«Questo spiega perché Ia versio-
ne Ogm sia diventata ormai
una componente essenziale del-
la dieta giornaliera praticamen-
te in tutti gli allevamenti italia-
ni, compresi quelli da cui dipen-
dono le filiere delle principali
Dop, dal prosciutto San Daniele
al |IFTTIMGHE, al CfFEN eccete-
ra» sostiene Giulio Gavino
Usai, responsabile economico

di Assalzoo, l'organizzazione
dei produttori di mangimi.

La farina di soia fornisce pro-
teine e incide in maniera diver-
sa nella dieta degli animali: si
va dal 10% per i suini, al 30%
per i bovini da latte.

In Italia esiste anche una sac-
ca di soia «Ogm free», ma met-
te insieme solo 500-600 mila
tonnellate all’anno, pari al 5-7%
del totale. Le norme europee

impongono trasparenza: se la
componente Ogm supera la so-
glia dello 0,9%, va segnalato sul-
le etichette delle confezioni.
Tutte regole scrupolosamente
seguite dal Consorzio agrario
di Cremona, la cooperativa che
vende lameta dei mangimi con-
sumati dai 110 mila bovini del-
la provincia. Siamo nell’epicen-
tro della zootecnia lombarda,
con una filiera che va dal latte
fresco al EENELZNENN,, La clas-
sifica del Consorzio & dunque
un test interessante, Il mais e il
mangime pitt venduto (50% di
quota). Segue la farina di soia
Ogm (20% di quota) e pii1 0 me-
no sullo stesso livello altri semi
proteici come girasole e colza,
la sacca di soia «Ogm free»
chiude con il 10% di venduto.
Giuseppe Sarcina

milioni di tonnellate
di farina di soia Ogm
vengono consumati ogni
anno negli allevamenti

italiani

la soglia

oltre la quale le norme
europee impongono che
la componente Ogm va
segnalata sulle etichette




