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+¢ | L'invettiva deli'oncologo Contro le coltivazioni tradizionali: «Grazie al biotech piante che non possono essere contaminate»

«Il mais modificato come il grano di Van Gogh»

La polenta & cancerogena op-
pure no? Il Consiglio superiore di
sanita dice di no, smentendo chi
invece sostiene che il rischio c’é.
Tra questi Umberto Veronesi, ex
ministro della Sanita e oncologo.
A lui, quindj, la parola.

Polenta cancerogena o no?

«La polenta in sé é sanissima.
Dl xischio esiste se il mais & conta-
minato. Il parere del Consiglio su-
periore rignarda le malattie causa-
te dalle fumonisine, tossine di
funghi presenti nel mais.- Ma nel
mais ci sono altre tossine ben pill
pericolose: sono le aflatossine.
L’aflatossina B1 & l'epatocancero-
geno pilt potente che si conosca
secondo lo Iarc (Agenzia interna-
zionale per la ricerca sul can-
Cro)».

E perché il mais ogm sarebbe
pilsicuro rispetto alle aflatossi-
ne?

«Le tossine nelle piante e nel
chicco di mais sono dovute ad un
insetto, la piralide. Le larve di
questo insetto scavano gallerie
nel fusto della pianta, trasportan-
do sul loro corpo le spore di un
fungo (I'aspergillus flavus) che
produce le aflatossine e che si svi-
luppa maggiormente nei climi
caldo-umidi. Per esempio, nel
2003-2004 in coincidenza con un'
estate caldissima, sono state riti-

rate dal mercato tonnellate di lat-
te perché le mucche si erano ali-
mentate con un mais pieno di
aflatossine. Poiché gli agrofarma-
ci utilizzati nelle coltivazioni fra-
dizionali controllano solo parzial-
mente I'infezione, si & pensato di
migliorare la pianta di mais, ren:
dendola resistente al parassita. E
cosi nato Bt, un mais che, in se-
guito all'introduzione di un gene
esterno, resiste naturalmente al-
I'infezione da parte della pirali-
de».

Ma, allora, come mai il Bt
non & accettato? E la solita con-
trapposizione fra naturale-bio-
logico buono e biotech cattivo?

«Restiamo sulla polenta. Pro- .
babilmente con le aflatossine ab- |,

biamo sempre convissuto. Oggi,
perd, sono alla ribalta perché si
sventola la bandiera del ritorno
al cibo naturale. L'uomo ha sem-
pre modificato la natura per di-
fendersi dai suoi attacchi e per
migliorare il proprio benessere.
Anche le spighe di grano di oggi
sono il risultato di una modifica-
zione dell'vomo: un tempo le spi-
ghe erano di due metri, come si
pud vedere in un celebre quadro
di Van Gogh. E ancora; la pasta
che ogni giorno mangiamo é otte-
nuta con grano duro o creso che
deriva da una modificazione ge-

netica del chicco originale. La sto-
ria delle scienze agroalimentari &
la storia dell'intervento dell'no-
mo sulla natura, Oggi I'agricoltu-
ra cosiddetta biologica si appella
ad una cultura che propugna
I'idea di una sana alimentazione
basata sul ritorno a sistemi di col-
tivazione tradizionali. Io rispetto

laloro posizione, ma non per que-
sto I'intervento genetico va demo-
nizzato».
Pensa che il biologico abbia
meno rischi per la salute?
«Penso che anche il cibo biologi-
co abbia i suoi rischi. Per esempio
Yepidemia di escherichia coli- di
quest’estate &
nata proba-
bilmente a causa dal letame infet-
to utilizzato per Ja concimazione».
E perd innegabile che ¢'¢ un
forte scetticismo, quasi una pau-
ra, nei confronti del biotech...
«Lo capisco, € una questione
culturale. La colpa & forse in parte
anche di noi scienziati che ne] vor-
ticoso sviluppo degli ultimi de-
cenni non ci siamo impegnati nel-
la comunicazione, per far capire
alla gente che la scienza ci vuole e
ci puo aiutare a sviluppare un’ali-
mentazione sempre piil sana. C'é
un movimento antiscientifico
mondiale, e fortissimo in Italia.
Ma il dibattito deve continuare

perché per il futuro solo la scien-
za puo risolvere i problemi di ali-
mentazione, che sono nazionali e
allo stesso tempo planetari. La ri-
chiesta di cibo e i prezzi degli
alimenti continuano ad au-
mentare, parallelamente alla
popolazione mondiale che
raggiungera i 9 miliardi nel
2050. A cui vanno aggiunti

i4 miliardi di animali di al-
levamento che da soli con-
sumano una parte consi-
derevole dei prodotti
agricoli. Parallelamente,

il crescente consumo di

carne facendo lievitare

la richiesta di foraggi

per nutrire il bestiame

causa un'‘ulteriore riduzione
della disponibilita di terra per
l'agricoltura. Solo un approccio
scientifico che utilizza anche le co-
noscenze genetiche pud incidere
su questo scenario. Nutrire il pia-
neta, energia per la vita e il titolo
dell’Expo 2015 a Milano. Gli scien-
ziati si stanno impegnando a pre-
parare la Carta 2015, una sorta di

Tascito socio-scientifico dell’Expo-

che conterra le linee guida per tut-
te le istituzioni, i governi e gli or-
ganismi che in futuro si vorranno
occupare di alimentazione nel
mondo».

Mario Pappagallo
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