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L PROBLEMA & che mancano le relazioni, parte daliil disastro che la produ-

zione industriale di cibo ha creato. Addomesticare, dice la volpe al Picco-

lo Principe, significa “creare dei legami”. E “addomesticare” & la parola

che I'agricoltura tradizionale usa sia per i vegetali che per gli animali.
Creare dei legami significa riconoscere nell altro un essere senziente.

Prima di distruggere ambiente, salute pubblica, diritti e coscienze, il modello
di produzione industriale distrugge la relazione. Con gli altri umani (coloro che
compreranno), conglianimali, congli ecosistemi. Daqui partetutto. Dalfattoche
non ci si assume nessuna responsabilita perché si negalarelazione.

Di questo parliamo quando parliamo di benessere animale: di altri esseri sen-
zienti, che noi alleviamo per farne cibo. Ai quali, quindi, occorre che ci riferiamo
anche in termini di relazione, riconoscendo il ruolo che essi hanno nel nostro so-
stentamento ericonoscendoloro, fintanto che sonoin vita, deidiritti.

Questo ¢ quel che ha sempre fatto I’agricoltura familiare. Il
momento dell’uccisione diventava rito proprio perché era co-
munque un momento di relazione. Relazione che non termina-
va con la vita dell’animale, ma continuava nei processi di ma-
cello, trasformazione, conservazione o cucina. E poi nella fase
della condivisione del pasto.

Non erano calorie anonime e senza storia quelle che si assu-
mevano in quel pasto. Erano, pur senza esplicitazione, ricordi,
competenze, conoscenza dell‘altro.

Edaqui cheoccarreripartire. Lacarne prodotta nelrispettodellavita e della di-
gnita degli animali che alleviamo & il frutto di un sistema relazionale, prima che
econormico o produttivo. Per questo sara anche migliore: perché sara stata pen-
sata, fin dall’inizio, senza perdere di vista la complessita di un sistema vivente di
cui noi umani facciamo parte, e senza confondersi sulla finalita principale di quel
processo, che non &l profitto mail nutrimento.

Statisticamente mangiamo molta piti carne di quella che ci farebbe bene. Cir-
ca 7 volte di piu. Statisticamente buttiamo via un terzo della carne che producia-
mo. Quindi fatto 100 gli animali che alleviamo, potremmo allevarne 65. E di que-
sti 65, che sono quelli che davvero mangiamo, in realta ne dovremmo mangiare
circa 10.

Se allevassimo solo quei dieci animali che possiamo consumare evitandodi in-
crementare il rischiodi infarti, diabete, ischemie e il resto del catalogo delle “ma-
lattiedabenessere”, seliallevassimorispettandoli, sechiliallevapotessevenderli
alloro vero valore, nel rispetto del proprio lavoro e dei servizi ecosistemici che es-
so comporta, probabilmente riusciremmo a tornare ad una relazione con quel ti-
podicibo—la carne, il latte, i formaggi — che salvaguardi la dignita di tutti.
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